/- CATERING




WIR ARRANGIEREN =
— SIE GENIESSEN *

Wir beliefern die unterschiedlichsten Feste und Anlasse:

HOCHZEITS-APERO
BUSINESS-LUNCH
GEBURTSTAGSFEIER
GRILLFEST
FIRMENANLASS
GALA-BUFFET

Das konnen kleinere Feste ab 15 Personen sein oder
grossere Festivitdten mit iiber 1000 Personen.

Fiir eine Catering-Besprechung bitten wir Sie, unbedingt
vorhergehend einen Termin mit uns zu vereinbaren!
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FRUHSTUCK/BRUNCH

Brunchbuffet «fit for the day»
(ab 25 Personen)

Gipfeli, Partybrotli, Zopf und Schnittbrote, Butter &
Konfiture | Bundnerplatte | Rohschinken | Schinken-
platte | Kaseplatte | Forellenfilet gerducht aus dem
Zurichsee, Lachs geraucht mit Meerrettichschaum |
Birchermuesli | Frichteplatte | Meat-Balls | scharfe
Warstli | Rihrei & Résti / auf Wunsch: mit Rindstatar

CHF 42.00 / p.P.

Kalte Fleischplatten

ausgarniert mit: Cherrytomaten, Gurken, Ei,

Trauben und Melonen mit oder ohne Kase
Apéro-Portion ab CHF 14.50
volle Mahlzeit ab CHF 18.50

APERO

Runde belegte Brotli

Thon | Lachs | Pouletcurry | Rindshufttatar |
Mostbrockli | Kasetatar | Ei | Huttenkase |
Krauterfrischkase | Crevetten | Salami | Rohschinken

ab CHF 3.20 / Stk.

Partybrotli gefiillt
Rauchlachs | Roastbeef | Mostbrockli | Camembert |
Rohschinken | Salami | Schinken

ab CHF 3.50 / Stk.

Mundhdppchen

(runde belegte Mini-Brotli)

Lachsmousse | Mostbréckli | Schinkenmousse | Rinds-
hufttatar | Morchelterrine | Thon | Kdsemousse | Ei

ab CHF 2.50 / Stk.

Panini Verona
helles Brotli gefullt mit Bresaolacarpaccio

ab CHF 3.50 / Stk.

Brot am Meter, gefiillt
Roastbeef, Mostbrockli, Salami, Schinken, Kase,
Rohschinken, Fleischkase, Salat, Tomaten,

Gurken, Ei CHF 75.00 / Stk.

Focacciabrot-Spiess

gefullt mit: Parmaschinken, Bresaola,

garniert mit: getrockneten Tomaten und frischem
Basilikum

CHF 1.50 / Stk.

Laugenbrotli
gefullt mit: Schinken | Mostbrockli | Salami,
Rohschinken | Kase | Tomaten und Salat

CHF 3.50 / Stk.

Laugengipfel (halbiert)
gefullt mit: Lachs, Meerrettichmousse, Zwiebeln, Salat
CHF 4.50 / Stk.

Crostini
selber mit dem Loffel das knusprige Crostini
belegen: Tomatenwdurfel mit frischem Basilikum |
Tomatenchutney
ab Fr. 1.90 / Stk.

Mini-Bruscetta

BELEGT IN VERSCHIEDENEN VARIATIONEN:
Antipastigemuse | Rauchlachs | Pilzfallung |
Parmaschinken, Mozzarella und

frischer Basilikum ab CHF 2.70 / Stk.

Rohschinken-Melonen-Spiess
Bundner Rohschinken mit saftigen Melonenstuckli
CHF 2.40 / Stk.

Kalbfleischhamburgerli
garniert mit Silberzwiebeli und Gurken
CHF 1.70 / Stk.

Pouletbruststreifen
umhllt mit Spinat im Teig
CHF 1.90 / Stk.
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APERO

Kasetraubenspiessli
Schwyzer Kase und Weichkéase garniert mit Trauben,
getrockneten Feigen und Aprikosen

CHF 2.20 / Stk.

Meat-Balls

saftige Fleischbéllchen serviert mit

Cocktail-BBQ-Sauce CHF 1.30 / Stk.

Gemiise-Dip
knackige GemusestUckli mit delikater Dipsauce

im Becherli CHF 3.50 / Stk.

Friichtespiessli
frische saisonale Frichte, z.B. Ananas, Melone, Kiwi,

Trauben, Orangen CHF 3.00 / Stk.

Mini-Wraps am Spiess
gefullt, in verschiedenen Variationen, z.B.:
Bresaola, Lachs, Pulled Pork und Ananas-Chutney

CHF 2.70 / Stk.

Wraps
gefillt, in verschiedenen Variationen, z.B.:
Bresaola, Lachs, Pulled Pork und Ananas-Chutney

CHF 3.80 / Stk.

Oriental-Sackli
mit asiatischer Rindfleischfullung CHF 2.80 / Stk.

Antipasti-Spiess
gegrilltes Gemuse, getrocknete Tomaten, Oliven

CHF 2.80 / Stk.

Salami-Spiess
Paprikasalami gefullt mit Weichkase und Rucola

CHF 2.40 / Stk.

Pumpernickel

mit Rauchlachs belegt CHF 2.50 / Stk.

Roastbeef-Spiess
Roastbeef mit Tatarsauce am Spiess CHF 2.80 / Stk.

Bresaola-Spiess

Bresaola mit Frischkase und Rucola CHF 2.80 / Stk.

Kasemoussetortli CHF 2.20 / Stk.

Kalbsbraten-Loffel

mit Wasabischaum CHF 2.50 / Stk.

Vitello-tonnato-Spiess

Kalbsbraten mit Thonsauce CHF 2.50 / Stk.

Mini-Bagel-Burger

mit Kalbfleisch und BBQ-Sauce CHF 2.80 / Stk.
Pita-Brotli

mit Mexicanfullung (z.B. mit Truthahn,

Kalb oder Schwein) CHF 3.20 / Stk.
Laugentraumli

Laugentranchen mit Peperonimousse garniert,

mit gerauchtem Schweinsfilet CHF 3.00 / Stk.

Schwyzer Spiess
Schwyzer Kése und luftgetrocknete Hauswurst,

Gurken und Cherrytomaten CHF 2.50 / Stk.

Kartoffel-Speck-Spiess
kleine Ofenkartoffeln mit knusprigem Speck

CHF 1.90 / Stk.

Mini-Pastetli

gefillt mit Rauchschinkenmousse CHF 2.50 / Stk.

Tomaten-Mozzarella-Spiess CHF 1.60 / Stk.
Dorrtomatentatar

selber mit dem Loffel das knusprige

Baguettebrot selbst belegen CHF 1.80 / Stk.
Sushiloffel

Sushi, leicht rassig, auf Loffel CHF 3.20 / Stk.

Crevettenspiess
mit gebratenen Ananasstlickli am Spiess

CHF 4.00 / Stk.

Crevettencocktail

im Glasli CHF 3.50 / Stk.

Gambas mit Dill

im Glasli CHF 3.80 / Stk.

APERO

Lachsspiessli
Rauchlachs mit feinster Frischkasefullung
am Spiess CHF 3.10 / Stk.

Glasnudelsalat
leicht pikant, mit GemuUsestreifen im Glasli,
garniert mit gerduchtem Pouletbrustli
CHF 3.80 / Stk.

Stangenselleriesalat
leicht pikant, mit Gemusestreifen im Glasli,
garniert mit gerduchtem Pouletbrustli
CHF 3.80 / Stk.

Linsensalat
mit Gemusebrunoise, garniert mit gerduchtem
Rinderschinken im Glasli

CHF 3.80 / Stk.

Tartelette Italiano
gefullt mit Basilikummousse und Antipastigemuse
CHF 2.50 / Stk.

Tartelette Birnen-Gorgonzola
gefullt mit Gorgonzolamousse, garniert mit
Birne und Nuss
CHF 2.50 / Stk.

Flites
Blatterteigstangen mit Rosmarin, Sesam
oder Kase
CHF 9.00 / Packung
Tortilla-Chips

serviert mit Egli-Haussauce oder 3 Best-of-Dips
CHF 8.00 / Packung inkl. Sauce

APERO-BUFFETS

Apéro-Buffet «give me five»
Pita-Brotli mit Mexicanfillung | Kartoffelspeckspiessli |
Laugenbrotli gefullt mit: Mostbrockli, Salami, Roh-
schinken, Weichkase, Grillgemuse | Frachtespiessli |
Tortilla-Chips mit 3 Best-of-Dips

CHF 12.50 / p.P.

Apéro-Buffet «top ten»
runde belegte Brotli mit: Rindstatar, Lachs, Thon,
Ei, Pouletcurry, Huttenkase | Roastbeefspiess | Cros-
tini mit Pilzfullung | K&setraubenspiessli | Crevet-
tenspiessli mit gebratenen Ananas | Glasnudelsalat
garniert mit gerduchtem Pouletbrustli im Glasli |
Bruscetta mit Parmaschinken, Buffelmozzarella und
Basilikum | Frichtespiessli | Bresaolaspiessli | Dorr-
tomatentatar

CHF 25.00 / p.P.

Apéro-Buffet «everytime»
Partybrotli gefillt mit: Roastbeef, Mostbrockli,
Rohschinken, Salami, Kase | Kalbfleischhamburgerli
| Focacciabrot gefullt mit Parmaschinken, Bresaola |
runde belegte Brotli mit Rindstatar, Lachs, Thon, Ei,
Rohschinkenmousse, Pouletcurry | Tomaten-Mozzarel-
la-Spiessli | GemUse-Dip | Meat-Balls mit BBQ-Sauce |
Kase-Trauben-Spiessli

CHF 20.00 / p.P.

Apéro-Buffet «Festival der Liebe»
Rohschinken-Bundnerfleisch-Platte «Herzform» |
Oriental-Sackli | Focaccia gefullt am Spiess | Schwy-
zerspiessli (Kase & Rohwurst) | Meat-Balls mit
BBQ-Sauce | Gemuse-Dip im Becherli | Mini-Wraps
mit Lachs oder Bresaola | runde belegte Brétli mit
Rindstatar, Lachs, Kdsemousse, Thon, Ei, Pouletcurry
| Frachtespiessli | Mini-Pastetli mit Rauchschinken-
mousse, Tomaten-Mozzarella-Spiessli | Bruscetta
mit Tomatenchutney | Antipasti-Spiessli | Kartof-
fel-Speck-Spiessli | Pouletbrustlistreifen | Panini-
Verona gefullt mit Bresaolacarpaccio

CHF 31.00 / p.P.
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FINGER-FOOD HEISS

Gemiisetaschli
mit hausgemachter Gemusefullung
CHF 2.20 / Stk.

Partychaschiiechli
CHF 2.20 / Stk.

Schinkengipfeli
CHF 1.90 / Stk.

Shrimps in Knusperpanade
CHF 3.70 / Stk.

Poulet-Satay-Spiessli
mit Erdnusssauce
CHF 3.80 / Stk.

Pflaumen-Speck-Spiessli
CHF 1.80 / Stk.

Pfefferwiirstli

CHF 1.80 / Stk.
Chiliwirstli

CHF 1.50 / Stk.
Currywurst

mit unserer hausgemachten Currysauce und
knusprigem Parisette
CHF 3.50 / p.P.

Poulet-Nuggets
mit hausgemachter Cocktailtartarsauce
CHF 1.50 / Stk.

Pouletfliigeli-Lollipops
gegrillt, pro Stuck ca. 35g
CHF 36.50 / kg

Metzger-Schnitta
knuspriges Parisette mit delikatem Metzgerbrat
CHF 1.50 / Stk.

Knoblibrot
hausgemacht
Fr. 4.00 / Stk.

Frihlingsrollen (Vegi)
mit Stss-Sauer-Sauce
CHF 1.50 / Stk.

Chili-Poppers (Vegi)
mit Peperoncini & Kase
CHF 2.40 / Stk.

Maisfries (Vegi)
mit Café de Paris-Dip
CHF 1.70 / Stk.

Maiscremesuppe
«im kleinen Glasli», leicht pikant
CHF 2.80 / Stk.

Tomatencremesuppe
«im kleinen Glasli» mit frischem Basilikum
CHF 2.80 / Stk.

Kokos-Limetten-Suppe
«im kleinen Glasli» mit Zitronengras
CHF 2.80 / Stk.

Kiirbissuppe

«im kleinen Glasli» mit geschlagenem Rahm,

gerosteten Kurbiskernen und feinem Kurbiskernol
CHF 2.80 / Stk.

Blumenkohl-Safran-Suppe
«im kleinen Glasli»
CHF 2.80 / Stk.

Gazpacho
kalte Tomatensuppe mit frischem Basilikum
«im kleinen Glasli»
CHF 2.80 / Stk.

Stehdinner (kalt & warm)
Crostini mit Pilzragout | Mundh&ppchen mit Rinds-
tatar und Lachs | Bresaolaspiessli | Roastbeefspiessli |
Glasnudelsalat im Glasli | Tortelloni mit Peperoncini,
gerostetem Knoblauch, Cherrytomaten und frischem
Basilikum | Pouletpfanne mit getrockneten Tomaten
& Reis oder Rindsgeschnetzeltes «Burgunder Art» mit
Kartoffelstock

Preis auf Anfrage / p.P.

Egli Catering AG | Schindellegistrasse 1 | 8808 Pfaffikon SZ | Telefon +41 55 410 25 44 | egli-catering.ch



10

BROTE

Partybrotli
6 Sorten CHF 0.90 / Stk.
Biirli CHF 1.20 / Stk.

Brot am Meter
dunkel CHF 35.00 / Stk.

Schraubenbrot
in verschiedenen Variationen hell und dunkel
CHF 4.20 / Stk.

Focacciabrot (Pizzabrot) CHF 5.50 / Stk.

Urdinkelbrot CHF 4.80 / Stk.

SUPPEN

Bouillon

mit hausgemachten Fladli CHF 5.00 / 2.5dI

Bouillon

mit frischen Gemusestreifen CHF 5.00 / 2.5dI

Tomatencremesuppe
mit Rahmhaube und frischem Basilikum
CHF 5.50 / 2.5dI

Blumenkohl-Safran-Suppe CHF 6.00 / 2.5dI
Kiirbissuppe CHF 6.00 / 2.5dI

Karotten-Ingwer-Suppe CHF 6.00 /2.5dI
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Maiscremesuppe
leicht pikant CHF 6.00 / 2.5dI

Kokos-Limetten-Suppe

mit Zitronengras CHF 6.00 / 2.5dI

Biindner Gerstensuppe CHF 6.50 / 2.5dI

Gulaschsuppe CHF 8.00 / 2.5dI

Gazpacho
kalte Tomatensuppe mit frischem Basilikum
CHF 5.50 / 2.5dI

SALATE

Bunter Blattsalat
mit gerdsteten Kernen und gehacktem Ei
CHF 5.50 / p.P.

Caesar Salad
Lattichsalat mit gebratenem Speck, Parmesan
und BrotcroGtons CHF 6.50 / p.P.

Wave-Salat griin, «kleines Schiisseli»
Blattsalat mit gerdsteten Kernen CHF 5.00 / Stk.

Wave-Salat gemischt, «kleines Schiisseli»
4 Sorten Salat CHF 6.00 / Stk.

Kleiner gemischter Salat
5 Sorten auf Teller angerichtet CHF 6.50 / Stk.

3 Sorten Salat Variationen
in Schussel ab CHF 7.50 / p.P.

5 Sorten Salat Variationen
in Schussel ab CHF 11.00 / p.P.

7 Sorten Salat Variationen
in Schussel ab CHF 13.50 / p.P.

10 Sorten Salat Variationen
in Schussel ab CHF 16.00 / p.P.

Salatvariationen

Auswahl von erlesenen Blattsalaten mit Kernen,
CroGtons und zweierlei Dressing | Kartoffeln | Toma-
ten-Mozzarella | Cherrytomaten mit Burrata | Gurken |
Sellerie | Mais | RUebli | Griechischer Salat | Reiscurry | Mini
Pennesalat | Couscous | Sommersalat | Linsensalat |
Randen mit Apfelwirfeln | Stangensellerie mit Feta-
kase | Glasnudelsalat | Chabissalat mit Speck | roter
Chabissalat mit geréstetem Sesam | Bohnen




VORSPEISEN KALT

Kalbfleischpastete
garniert mit Selleriesalat, karamellisierten Nussen,
Sauce Cumberland und knackigem Blattsalat

CHF 11.00 / p.P.

Appenzeller Landrauchschinken
begleitet von saftigen Melonen, Trauben
und Blattsalat CHF 11.00 / p.P.

Bresaolacarpaccio
mit Parmesanstreifen und buntem Blattsalat
CHF 12.50 / p.P.

Vitello tonnato
garniert mit Cherrytomaten und Kapernapfel
CHF 13.00 / p.P.

VORSPEISE

Cooles Trio
gerauchtes Schweinsfilet, rosa gebratenes Roastbeef
mit frischer Krautersauce, gerduchte Pouletbruststrei-
fen, garniert mit knackigem Salatbouqget

CHF 15.50 / p.P.

Seemannsteller

mit feinstem Rauchlachs, gerduchten Forellenfilets,
raffiniertem Lachsdorati, garniert mit Meerrettich-
schaum, Zwiebel, Zitrone, Kapern und buntem
Blattsalat CHF 16.00 / p.P.

Schlemmerteller Italiano

Parmaschinken, Bresaola, Truffelsalami, grillierte
Auberginen, getrocknete Tomate, Fetakase und
Blattsalat CHF 18.00 / p.P.

N WARM

Tortelloni
mit Spinat-Ricotta-Fullung an feinster

Kaserahmsauce CHF 9.50 / p.P.

Ziegenkase / Tomaten-Carpaccio
gebackener Ziegenkase auf Tomaten-Carpaccio
CHF 13.50 / p.P.

Triiffelnudeln
geschwenkte Nudeln verliebt in Trtffelrahmsauce
und Bergkrauter CHF 14.00 / p.P.

Gnocchi
mit hausgemachter Tomatensauce und frischem
Basilikum CHF 9.50 / p.P.

Seelachs
gebraten an leichter Caipirinhasauce, begleitet
von Basmatireis CHF 17.50 / p.P.
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MIT VOLLEM
BAUCH LASST

VOM FASTEN
R

15/

KALTE BUFFETS

Kaltes ITALIENISCHES Buffet,
«ausgezeichnet mit der Goldmedaille an
der Mefa Ziirich», ab 30 Personen
Fischplatte mit Rauchlachs, Makrelenfilet mit Pfeffer
und gerauchte Forellenfilets | Roastbeefplatte rosa
gebraten mit Krautersauce | Bresaola mit Parmesan-
streifen | Parmaschinken mit saftigen Melonenschnit-
zen garniert | Salamipotpourri (Trtffel, Paprika und
Scudetto) | Rindscarpaccio, mariniertes Rindfleisch
mit frischen Champions und Parmesan | Gewurzschin-
ken mit Spargel garniert | Pouletbruststreifen mit
wurziger Spinatfullung | Vitello tonnato, gekochtes
Kalbfleisch mit Thonsauce, Pastrami | gerauchtes
Rindfleisch mit Krautervinaigrette | Schweinsfilet ge-
raucht und als Carpaccio aufgeschnitten | Kaseplatte
mit feinstem Hart- & Weichkase | Antipastiplatte mit
grillierten Auberginen, Peperoni, Zucchetti, getrock-
neten Tomaten, Peppadew mit Frischkase, Oliven
und Fetakase | Crevettencocktail, «kxAmore» | Meeres-
fruchtsalat | Truthahnschinken mit leichter Orangen-
sauce | Birnen mit feinster Gorgonzolafullung,
Tomaten-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum |
Reissalat | Gurkensalat | Sommersalat | Focacciabrot
und knusprige Partybrotli
CHF 59.00 / p.P.
Auf Wunsch mit Minestrone / CHF 62.00 / p.P.

Einfaches KALTES Buffet (ab 25 Personen)
Bundnerplatte mit ausgesuchten Spezialitdten aus
dem Bundnerland | Rohschinkenplatte mit safti-
gem Melonenschnitz | Roastbeef-Bratenplatte mit
Krautersauce | Kalbfleischpastete mit erfrischender
Cumberlandsauce | Forellenfilet gerdaucht aus dem
Zurichsee mit Meerrettichschaum | Késeplatte mit
Hart- & Weichkase und Feigensenf | Hdhnchenplatte,
grillierte Pouletschenkel & geraduchte Pouletbrust-
streifen | Salate: Tomaten-Mozzarella, Sellerie,
Griechischer, Kartoffel, Maiscurry, Ruebli | knusprige
Partybrotli | Butterli
Vorspeise / CHF 29.00 / p.P.
Hauptspeise / CHF 45.00 / p.P.

Kaltes GOURMET-Buffet (ab 25 Personen)
Bresaolacarpaccio | Schinkenplatte mit saftigem
Rauchschinken, Bundnerrohschinken mit Meloen-
schnitz | Fischplatte mit gerduchten Forellenfilets
aus dem Zurichsee, Rauchlachs und Makrelenfilet
mit Pfeffer | Vitello tonnato, gekochtes Kalbfleisch
dunn aufgeschnitten mit Thonsauce | Roastbeef
rosa gebraten mit Tartarsauce | Crevettencocktail |
Terrinen-Pastetenplatte mit Cumberlandsauce | Anti-
pastiplatte | Kaseplatte | Pouletvariationen: geréucht,
gefullt, gebacken | Salate: Glasnudelsalat, Gurken,
Ruebli, Kartoffel, Maiscurry, Sellerie und Blattsalat
mit Kernen | Partybrétli & Stangenbrot in verschiede-
nen Variationen | Butterli
Vorspeise / CHF 31.50 / p.P.
Hauptspeise / CHF 51.50 / p.P.
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16/

BUFFETS KALT/WARM

Italienisches Buffet kalt und warm

(ab 30 Personen)

VORSPEISE: Fischplatte mit Rauchlachs und gerauch-
ten Forellenfilets aus dem Zurichsee | rosa gebra-
tenes Roastbeef mit frischer Tatarsauce | Rohschin-
kenvariationen mit saftigen Melonenschnitzen |
Carpaccio mit Bresaola und Parmesan | Antipastiplat-
te mit grillierten Auberginen und Peperoni, getrock-
neten Tomaten und Fetakdse | 5 Sorten Salat und
knusprigen Brotli

HAUPTGANG: zarte Kalbfleischrollen mit Steinpilzful-
lung | Lammkotelett am Stlck gebraten | Schweins-
filetpackli mit Gemusefullung | Huttenschnitzel, das
Zarte vom Poulet | feurige Bratkartoffeln | wilder
Reis | buntes Gemuse

CHF 59.50 / p.P.

Schlemmerbuffet (ab 25 Personen)
VORSPEISE: feinster Parmaschinken mit saftigem Me-
lonenschnitz, gerduchter Rinderschinken mit Krau-
tervinaigrette, Vitello tonnato, zartes Kalbfleisch
mit feinster Thonsauce, GewUlrzschinken mit Spargel
garniert, Potpourri von Auserlesenem: Salami, Truf-
fel, Paprika und Scudetta, Fischplatte mit Rauchlachs
und Makrelen mit Pfeffer und gerduchten Forellen,
Meeresfriichtesalat, Crevettencocktail, Antipasti
Platte mit grillierten Auberginen, Zucchetti, Pepe-
roni, getrocknete Tomaten, Fetakase, Tomatensalat
mit Mozzarella und frischem Basilikum, Palette von
grinem Blattsalat mit gerosteten Kernen, Sommer-
salat und Gurkensalat, Focacciabrot und knusprige
Partybrotli

HAUPTGANG: saftiger Kalbsbraten mit Rosmarin und
Portweinsauce, zarte Pouletpiccata, hausgemachte
Lasagne mit Rindfleisch, Risotto mit Steinpilz, Ofen-
kartoffel, Ratatouille

CHF 59.50 / p.P.

Buffet «Fantastico» kalt und warm

(ab 30 Personen)

VORSPEISE: Gambas pikant mit Peperoncini und
frischen Ananaswurfeln | Rauchlachs gefullt mit ge-
rauchten Forellenfilets und Meerrettich Frischkase |
BUndner Trockenfleischspezialitaten, auf dem Holz-
brett | gerduchte Pouletbruststreifen mit erfrischen-
der Orangensauce | Bresaolacarpaccio | Antipasti
Platte | Roastbeef rosa gebraten, feinste Tatarsauce,
Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum |
Maiscurrysalat | Selleriesalat | Rueblisalat | Caesar-Sa-
lat mit knusprigen BrotcroGtons | Gurken mit Pepero-
nistreifen | knusprige Partybrotli

HAUPTGANG: zarter Kalbshohricken an feinster
Krautersauce | Gourmetfilet vom Schwein | saftige
Pouletpartyschenkel | Safran-Risotto mit Steinpilz |
Kartoffelstock | frisches Marktgemuse

CHF 66.00 / p.P.

Egli Catering AG | Schindellegistrasse 1 | 8808 Pfaffikon SZ | Telefon +41 55 410 25 44 | egli-catering.ch

WARME BUFFETS

Buffet «Trio Grande» (ab 25 Personen)
Kalbsgeschnetzeltes an feinster Rahmsauce,
Currygeschnetzeltes mit Pouletfleisch,
Mexicangeschnetzeltes mit Schweinefleisch,
Reis, Schupfnudeln, bunter Gemusetopf

CHF 30.00 / p.P.

Buffet «Ueli da Pachter» (ab 25 Personen)
Kalbsbraten mit Pflaumen gespickt,
Pariserbraten vom Schwein,
Lammgigot mit Provencale-Krautern,
saftige Pouletpartyschenkel,
Kartoffelgratin, buntes Marktgemuse
CHF 35.00 / p.P.

Buffet «Route 66» (ab 25 Personen)
Chili con Carne vom Rind,
Chicken Wings vom Poulet,
Baby-Spare-Ribs vom Schwein,
Ofenkartoffel mit Sauerrahmsauce, Bohnen,
Maiskolben gebraten,
Tortilla-Chips mit wirziger Dipsauce
CHF 28.00 / p.P.

Asiatisches Buffet (ab 25 Personen)
Rindsgeschnetzeltes mit Sojasauce,
rotes Thai-Curry mit Schweinefleisch,
Poulet-Satayspiessli,
China-Nudeln, gebratener Reis, Wokgemise

CHF 35.00 / p.P.

Zauberbuffet (ab 25 Personen)

zarte Rindfleischwurfel an Whiskysauce,

runde Kalbsnuss an feinster Krauterrahmsauce,

Schweinsfilet am Stlck gebraten mit stss-saurer

Mangosauce, Schupfnudeln, karibischer Reis, Gber-

backene Zucchini, farbenfrohes Gemusebouquet
CHF 45.00 / p.P.

Buffet «Simple the best»

Rindsfilet am Stlck gebraten mit Cognacpfeffersauce,

Kalbskarree mit Portweinjus, Kartoffelscheiben mit

Thymian, Bavette-Nudeln, Broccoli mit Mandeln,

Uberbackene Tomaten, Karotten mit Lauchstreifen
CHF 52.00 / p.P.

Fondue Chinoise-Party
VORSPEISE: 5 Sorten Salat auf Teller angerichtet

FLEISCH: Rind, Kalb, Schwein und Poulet, fein
geschnitten oder in kleinen Warfeln

BEILAGEN: Reis, gemischte Frichteplatte, Chips,
Tischburli

dazu unsere beliebten hausgemachten Saucen:
Tatar, Curry, Knoblauch, Cocktail und Pfeffer

inkl. Rechaud-Miete & Reinigung
CHF 45.00 / p.P.




GRILL-PARTY

Grill-Party

Uberraschen Sie lhre Gaste mit einem
wahren Grillplausch!

VOM RIND: Filet, Hohrlickensteak, T-Bone-Steak,
Knoblauchpfeffersteak, Rindshuftspiessli mit Speck,
VOM KALB: Steak mariniert, Kotelett, Kalbshohri-
ckensteak, Grilltraumli (Kalbsplatzli mit hausgemach-
ten Fullungen), VOM SCHWEIN: Partyfilet (Filet mit
Speck umwickelt), Gourmetrollen mit Apfel, Schinken,
Championfullung, Appenzellersteak, Pizzasteak,
VOM POULET: Huttenschnitzel, Mini-Pouletspiessli,
gefullte Pouletbrustli, VOM LAMM: Lammkotelett,
Lammnierstlick an Krauter-Knoblauch-Marinade, zarte
Lammspiessli, VOM FISCH: Seelachs im Bananenblatt,
Frischlachs, Crevettenspiessli, KLEINE GRILLWURSTLI:
Kalb, Schwein, Curry, Argentinos, Pfeffer, Tessinerli,
Chili, VEGI: GemuUsespiess, Grillkase (Halloumi), Mais-
kolben, gefullte Champignons,

Gemuse-Burger

Gourmet-Grillplatte
von uns zusammengestellt, enthalt ca. 280g / Person,
vorbereitet in kleinen Sttcken, um mehrmals
zuzugreifen

CHF 19.00 - 30.00 / p.P.

Beilagen
Salatbuffet in verschiedenen Grdéssen

CHF 9.50 - 16.00 / p.P.
Baked Potatoes mit Sauerrahmsauce CHF 3.50 /Stk.
Kartoffelgratin CHF 6.00 / p.P.
Safran-Risotto mit Steinpilzen CHF 9.50 / p.P.
Kartoffelspiessli mit Rosmarin & Speck CHF 3.50/ Stk.
kleine Ofenkartoffeln CHF 5.00 / p.P.
Brot am Meter CHF 35.00 / p.P.
Partybrotli CHF 0.90 / p.P.
Schraubenbrot (hell & dunkel) CHF 4.20 / p.P.

MENUS
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Menu 1
Rindsfilet am Stuck gebraten mit Cognacpfeffersauce,
Bavette-Nudeln, gefullte Zucchetti Gberbacken,

Karotten-Broccoli-GemUse CHF 48.00 / p.P.
Menii 2

Roastbeef im Krautermantel, Kartoffelgratin,
Bohnenbiindel, Blumenkohl mit Ei Fr. 38.00 / p.P.
Meni 3

Kalbskarreebraten an Morchelsauce, Butternudeln,
Broccoli mit Mandeln, gedampfte Ruebli
CHF 34.50 / p.P.

Menu 4

zartes Rindsfilet-Stroganoff, Trockenreis,

buntes Gemuse CHF 34.00 / p.P.
Meni 5

Kalbsschnitzel an feiner Rahmsauce, Butternudeln,
gedampfte Ruebli mit Lauchstreifen,
Broccoli mit Mandeln CHF 29.50 / p.P.

Meni 6

Kalbsbraten an Portweinrahmsauce mit sonnen-

getrockneten Tomaten, Butternudeln, Ratatouille
CHF 29.50 / p.P.

Menii 7

Schweinsfilet am Stlick gebraten, Paprikarahmsauce,
Ofenkartoffeln mit italienischen Krautern, Blumen-
kohl-Broccoligemuse CHF 31.00 / p.P.

Meni 8
gebratenes Schweinsfilet, stiss-saure Mangosauce,
Basmati-Reis mit Sesam, Lauch-Tomaten-GemuUse

CHF 31.00 / p.P.

Meni 9
Schweinskarreebraten mit Safrankrautersauce,
Nudeln, Zucchetti-Ruebli-Gemise CHF 27.50 / p.P.

Menii 10
Schweinsfilet im Speckmantel mit feinster Paprika-
rahmsauce, Butterreis, Broccoli mit Mandeln

CHF 31.00 / p.P.

Menu 11
Schweinskotelett-Krone mit Jus, Kartoffelgratin,
Bohnenbulndel, Ruebli CHF 29.50 / p.P.

Menu 12

Schweinssteak gefillt mit Schinken, Kése und Lauch
an feinster Whiskyrahmsauce, Nudeln, Ruebli,
Broccoli mit Mandeln CHF 26.50 / p.P.

Meni 13

Wiener Rahmgulasch (Kalb), hausgemachte
Eierspatzli, frisches Marktgemuse CHF 25.50 / p.P.

Menu 14
Kalbsgeschnetzeltes an feiner Calvadossauce,
Gemdusepolenta, Bohnen mit Cherrytomaten

CHF 28.00 / p.P.

Meni 15

Schweinsfiletpackli mit feiner Gemusefullung,
Nudeln, buntes Marktgemuse CHF 28.00 / p.P.
Menii 16

zarter Kalbshohricken an Krauterrahmsauce,
Schupfnudeln, farbiges Gemusebouquet
CHF 29.00 / p.P.

Meni 17
Kalbsgeschnetzeltes an Ida’s Liebesrahmsauce,
Krauterntdeli, Zucchini-Ruebli-Gemuse

CHF 29.00 / p.P.

Meniu 18
Kalbsschwedenbraten mit Bratenjus,
Kartoffelstock, bunter Gemusetopf CHF 27.50 / p.P.

Meni 19
Schweinssteak im Sauerrahm geschmort mit
Speck-Knoblauch-Sauce, Nudeln, GemuUsetopf

CHF 27.50 / p.P.

Menu 20

Kalbsplatzli mit Steinpilzfullung an delikater Sauce,
Nudeln, Blattspinat, Ruebli CHF 28.00 / p.P.
Menii 21

Rindfleischwurfel an Whiskyrahmsauce,
Kartoffelstock, buntes Gemuse CHF 34.00 / p.P.
Menii 22

Schweinsfilet im Blatterteig, Kartoffelgratin,
Kohlrabli an weisser Krautersauce, Ruebli,
Broccoli mit Mandeln CHF 25.00 / p.P.
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Menii 23

gebratenes Pouletgeschnetzeltes an

roter Currysauce mit Kokosmilch, Basmatireis

mit Sesam, Wokgem{se CHF 22.00 / p.P.

Menii 24

saftiges Pouletbrustli gebraten an koéstlicher

Zwiebel-Sahnesauce, Reis, bunte GemuUsevariation
CHF 18.50 / p.P.

Menii 25

Pouletbrustli gefullt mit Ruccola, getrockneten
Tomaten, Taleggiokése, Spargel-Risotto,

Ratatouille, Bohnen CHF 22.50 / p.P.

Menii 26
Pariserbraten (Schwein) mit Portweinjus,
Kartoffelgratin, Bohnen, Ruebli CHF 21.00 / p.P.

Menu 27
Pulled Pork mit BBQ-Sauce, Ofenkartoffel oder Burli,
Salat, Tomaten, Gurken & rote Zwiebeln

CHF 18.00 / p.P.

Menii 28

Schweinsbraten vom Grill mit Bratenjus, Risotto mit
Pilzen, Bohnen mit Cherrytomaten CHF 22.00 / p.P.

Menu 29
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce mit
Frichten, Trockenreis CHF 18.00 / p.P.

Meni 30
zarte Pouletbrustli mit Spinatftllung an stss-saurer
Sauce, Wildreis, Wokgemuse CHF 19.50 / p.P.

Menii 31
Schinken im Brotteig, Blattsalat, Tomaten-Mozzarella,
Kartoffelsalat, Maissalat CHF 21.50 / p.P.

Menii 32
heisser Bauernsaftschinken, Kartoffelsalat,
Bohnensalat, Tomaten-Mozzarella, Maissalat

CHF 20.50 / p.P.

Meni 33
Kalbsbrust gefullt mit Jus, Kartoffelstock, Ruebli,
Broccoli mit Mandeln CHF 20.50 / p.P.

Menii 34
Piccata milanese vom Poulet, Spaghetti,
Tomatensauce mit frischem Basilikum,

Broccoli mit Mandeln CHF 19.00 / p.P.

Menii 35

Pouletbrustli im Teig, bunter Blattsalat mit

Kernen, Rueblisalat, Gurken mit Peperonistreifen,
Reiscurrysalat CHF 19.00 / p.P.

Meni 36
Gehacktes vom Rind, Hornli, Apfelmus
CHF 14.00 / p.P.

Menii 37

Mexicangeschnetzeltes mit Mais und Peperonistreifen
(Schwein), Trockenreis CHF 17.00 / p.P.

Menu 38
Jambalaya - kreolisches Reisgericht mit Schweinsfilet
& Pouletstreifen, Reis CHF 20.50 / p.P.

Menii 39

Mah-Mee - indonesisches Nudelgericht mit Kalbs-,
Schweins- oder Pouletwiurfel, auf Wunsch auch mit
Crevetten CHF 21.50 / p.P.

Menii 40

Paella Valenciana, das bekannte «spanische
Nationalgericht» mit Safranreis, Peperoni, Erbsen,
Tomaten, schwarze Oliven, Poulet, Schweinswurfel,
Crevetten CHF 19.50 / p.P.

Menii 41
Spaghettiplausch mit wunderbaren Saucen:
Bolognese, Carbonara, Pesto, Diavolo (scharf)

CHF 19.50 / p.P.

Menii 42
hausgemachte Lasagne mit Rindfleisch
CHF 15.00 / p.P.

Menii 43
Knusperhexe (Spezialfleischkase), Kartoffelgratin
CHF 14.00 / p.P.

Meni 44
Glarner Chuiechli (Kalbfleisch), Alpsteinhuttligratin
CHF 14.50 / p.P.

Menu 45
Chili con carne vom Rind, Tortilla-Chips, Burli
CHF 13.50 / p.P.

Menii 46
Mistchratzerli an hausgemachter

Paprikasauce, Burli CHF 14.50 / p.P.
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MENUS VEGI
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Susskartoffel

mit Apfel und roter Zwiebel gebacken, serviert mit

pikantem Humus/Dattelmousse

Alplermagronen
mit heissem Apfelmus

Tortelloni
mit Ricottaspinatfullung an feinster
Kaserahmsauce

Safran-Risotto
mit Steinpilzen

CHF 12.00 / p.P.

CHF 10.00 / p.P.

CHF 13.00 / p.P.

CHF 34.00 / p.P.

Gnocchi
mit frischer Tomatensauce und Basilikum
CHF 10.50 / p.P.

Bavette-Nudeln
mit Gemusepiccata und kostlicher

Tomatenrahmsauce CHF 18.50 / p.P.

Gemiiselasagne
mit auserwahltem frischem Gemise CHF 13.50/ p.P.

Baked Potatoes
mit Gemusefullung Uberbacken

CHF 8.50 / p.P.



EINE PARTY
OHNE KUCHEN
IST NUR EIN
MEETING:

JULIA CHILD

DESSERTS

Frischer Fruchtsalat
mit Rahm
ohne Rahm

Exotischer Fruchtsalat

Schokoladenliebe
dunkles & weisses Schokoladenmousse

Panna Cotta
mit frischer Beerengarnitur

Tiramisu
Himbeer-Tiramisu
Gebrannte Creme
Siissmostcreme

Vanillemousse
mit Zimtzwetschgen

Ananasmousse
mit Frichten garniert

Mangomousse
Bailey’s-Creme
Waldbeerencreme
Meringue mit Rahm

Frozen Yoghurt Becher
mit Beeren & Mandeln

Frische Beeren mit Rahm

DESSERT-

CHF 8.50 / p.P.
CHF 7.50 / p.P.

CHF 9.50 / p.P.

CHF 7.50 / p.P.

CHF 7.50 / p.P.

CHF 7.50 / p.P.
CHF 7.50 / p.P.
CHF 7.50 / p.P.
CHF 7.50 / p.P.

CHF 7.50 / p.P.

CHF 7.50 / p.P.

CHF 7.50 / p.P.
CHF 8.50 / p.P.
CHF 7.50 / p.P.
CHF 4.00 / p.P.

CHF 3.50 / p.P.

CHF 7.50 / p.P.

Zitronenquarkcreme
mit frischen Beeren

Schoggi-Erdbeeren

Zimtparfait
mit Zwetschgensauce

Kaiserschmarrn (warm)
mit Zwetschgenkompott

Zitronenkuchen
Schoggikuchen
Kleine Mandelgipfel

Schoggiwiirfel
mit feuchter Kokosglasur

Mini-Patisserie
Cremeschnittli, Fruchtetortli
Schwedentortli, Schwarzwalder

Konfekt

in verschiedenen Variationen
Muotathaler Rahmkirschtorte

Vacherintorte
mit verschiedenen Aromen

Dessert im Glasli
diverse Mousses & Cremen

BUFFET

Dessert-Buffet «Bella Italia»

frischer Fruchtsalat | Tiramisu | weisses Toblerone-
mousse | Mangomousse | Eiskaffeemousse |
Mascarponecreme mit frischen Waldbeeren |
Panna Cotta | Konfekt | Kuchenstlcke gemischt

Dessert-Buffet «Fantastico»

frische Frichteplatte | Schoggimousse |
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CHF 7.50 / p.P.

CHF 1.30 / Stk.
CHF 7.50 / p.P.

CHF 9.50 / p.P.

CHF 3.00 / Stk.
CHF 3.00 / Stk.
CHF 1.40 / Stk.

CHF 1.50 / Stk.

CHF 2.80 / Stk.

CHF 74.00 / kg

CHF 7.50 / Stk.
CHF 8.50 / Stk.

CHF 3.80 / Stk.

Mangomousse | Beerentraumli | Gebrannte Creme |
Himbeer-Tiramisu | Mini-Patisserie: kleine Cremeschnittli,
Fruchtetortli etc. | Schoggiwdrfel mit feuchter Kokos-

CHF 17.00 / p.P. glasur | Schoggi-Erdbeeren | Kuchenvariationen |
Manchego mit Feigensenf CHF 21.00 / p.P.
Dessert-Buffet
5 Desserts nach Ihrer Wahl CHF 14.00 / p.P. Kase-Buffet CHF 14.00 / p.P.
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WARUM MUSSEN WIR

SOFTDRINKS

Artikel Bezeichnung Einheit Preis CHF
Mineralwasser mit 1-Liter-Harass a 12 Flaschen Flasche 3.50
BETRUNKEN SEIN
o I Mineralwasser ohne 1-Liter-Harass a 12 Flaschen Flasche 3.50
Kohlensaure
U M Z U S P U R E N DAS S Orangensaft 1-Liter-Harass a 6 Flaschen Flasche 4.50
- = : & Coca-Cola 1-Liter-Harass a 12 Flaschen Flasche 3.80
Ia I : \v' E LT S I C H D R E H T 7 Coca-Cola ZERO 1-Liter-Harass a 12 Flaschen Flasche 3.80
A \ m Rivella rot 1-Liter-Harass a 12 Flaschen Flasche 3.80
Sinalco 1-Liter-Harass a 12 Flaschen Flasche 3.80
Elmer Citro 1-Liter-Harass a 12 Flaschen Flasche 3.80
Shorley 1-Liter-Harass a 12 Flaschen Flasche 3.80
Smoothies hausgemacht, Mango und Beeren im Glasli Stk. 2.50
Frichtebowle MIT oder OHNE Alkohol erhaltlich Portion 4.50
Frichte: Erdbeeren und Ananas
Hugo Fertig-Mix mit: Prosecco, Mineralwasser, Flasche 18.50
Holunderblttensirup, Pfefferminzblatt, 75cl
Prosecco Borgo Molino AOC, Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay Flasche 19.80
Frankreich - Champagne, 75cl - 12%-Vol.
Champagner AOC, Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonna Flasche 59.00
Veuve Clicquot Frankreich - Champagne, 75cl - 12%-Vol.
Appenzeller Quélifrisch Naturtrib in Bugelflasche Flasche 3.30
33l
4,8%-Vol.
Harass a 20 Flaschen
Maisgold regionales Bier aus Linthmais gebraut Flasche 3.30
30cl
5%-Vol.
Harass a 10 Flaschen
Heineken 33l Flasche 3.60
5%-Vol.
Harass a 24 Flaschen
Bierfass mit Zapfhahn 10 oder 20 Liter, auch selbstkihlend erhaltlich, Liter ca. 4.80/1
auf Anfrage!
Appenzeller 33cl, Harass a 20 Flaschen Flasche 3.50

Leermond-Bier alkoholfrei
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WEISSWEIN

Artikel Bezeichnung Einheit Preis CHF
Cuvée blanche, SALENEGG Blauburgunder und Chardonnay, Schweiz — Schloss Flasche 23.50
SALENEGG / Maienfeld GR, 75cl -13,5%-Vol.
Aigle les Murailles 100% Chasselas, Schweiz — Chablais, Flasche 23.50
70cl - 12.5%-Vol.
Gruner Veltliner Spitzer Rotes Tor, Weingut Franz Hitzberger, Flasche 29.00
FEDERSPIEL 100% Gruner Veltliner, Osterreich — Niederdster-
reich, 75cl - 12,5%-Vol.
Heida Hurlevent Valais AOC, 100% Heida, Schweiz - Wallis, Flasche 25.50
75cl - 13,1%-Vol.
Epesses Braise d'Enfer Les Fréres Dubois, AOC, 100% Chasselas, Flasche 19.30
Schweiz — Waadt, 70cl - 12,2%-Vol.
Leutschner AOC Auslese Riesling & Sylvaner, Flasche 18.50
Riesling-Sylvaner Schweiz, Kt. Schwyz, 75cl - 12%-Vol.
ROSE
Ibizkus Rosado 85% Monastrell, 8% Sirah, 7% Tempranillo, Flasche 26.50

Spanien - lbiza, 75cl -12,5%-Vol.




28/

ROTWEIN

GESCHIRR

Rocca Rubia Riserva DOC, 100% Carignano, Italien — Sardinien, Flasche 27.50
75cl - 14%-Vol., auch Grossflaschen erhaltlich

TAMARAL Crianza,100% Tempranillo, Spanien — Ribera Flasche 28.00
del Duero, 75cl - 14%-Vol., auch Grossflaschen
erhaltlich

Primitivo di Manduria Primitivo aus mindestens 60-jahrigen Rebstdcken, Flasche 26.80

«Sessantanni» Italien — Apulien, 75cl - 14%-Vol., auch Gross-
flaschen erhaltlich

Trio Classico Barrique Pinot noir / Cabernet / Diolinoir, Flasche 21.50
Schweiz — Ostschweiz, 75¢cl - 13%-Vol.

Nostalgia 100% Negroamaro (Weingut von Sanger «Albano Flasche 26.50
Carrisi»), Italien — Cellino San Marco, Apulien,
75cl - 13,5%-Vol.

Barbera d’'Alba DOC, Ruvei Marchesi di Barolo, Italien — Piemont, Flasche 23.00
75cl - 13,5%-Vol. auch Magnum erhaltlich

FABELHAFT Tinta Barroca / Tempranillo / Tinto Céo, Flasche 18.50
Portugal - Douro, 75cl - 12,5%-Vol.

Pomorosso Barbera d’'Asti DOCG, 100% Barbera, Italien — Pie- Flasche 58.00
monte, 75cl - 15%-Vol. auch 3-I-Flasche erhaltlich

Chateauneuf-du-Pape AOC, 70% Grenache / 15% Syrah / 15% Mourvédre, Flasche 49.50
Frankreich — Cotes du Rhéne, 75cl -14,5%-Vol.

Cabernet Merlot Cabernet Sauvignon / Merlot, Frankreich - Pays Flasche 24.00

les Jamelles D’'OC/ Languedoc-Roussillon, 75cl - 14%-Vol.

Amarone Costasera Della Valpolicella DOC, Corvina / Molinara / Flasche 44,50

«MASI» Rondinella, Italien — Venetien, 75cl - 15%-Vol.

Aalto 100% Tempranillo, Spanien — Duero-Tal, Flasche 45.00
75cl -14,5%-Vol.

Sassicaia Bolgheri DOC, Cabernet Franc / Cabernet Sauvi- Flasche auf Anfrage

gnon, ltalien — Toskana, 75cl — 13,5%-Vol.

SPIRITUOSEN

Artikel Bezeichnung Einheit Preis CHF
Messer Stk. 0.65
Gabel Stk. 0.50
Suppenloffel Stk. 0.50
Dessertloffel Stk. 0.50
Dessertgabel Stk. 0.50
Kaffeeloffeli Stk. 0.20
Mondialglas 1,5dI fur Mineralwasser, Weisswein und Kiste 20.50
Softgetrdanke, Karton a 33 Glaser
Mondialglas 2dI fur Rotwein und Friichtebowle, Karton a 24 Glaser Kiste 19.50
Mondialglas-Sektglaser far Prosecco, Champagner, Karton a 24 Glaser Kiste 20.50
Appenzeller-Bierglas 3dl mit kleiner traditioneller Zeichnung, Kiste 14.50
Karton a 24 Glaser
Spirituosenglas fur das Hochprozentige, Karton a 24 Glaser Kiste 22.50
Kaffeeglas Karton a 40 Glaser Kiste 22.50
Trinkglas 3dlI ohne Stiel, fur Wasser / evtl. Longdrinks / Bier, Kiste 19.50
Karton a 24 Glaser
Vorspeisenteller weisses Porzellan Stk. 0.90
Glasteller rund ca. 24cm Durchmesser Stk. 0.90
Porzellanteller 26cm flach, rund, ftr Hauptspeise Stk. 1.00
Dessertteller Stk. 0.85
Kerzenstander glasklar Miete 2.00
Aschenbecher glasklar Miete 0.90
Kaffeetassen mit Karton a 36 Tassen Kiste 28.00
Unterteller
Espressotassen mit Unter- Karton a 20 Tassen Kiste 16.00
teller und Espressoloffeli
Suppentassen mit Miete 1.15
Unterteller
Einweggeschirr diverse Formen / Materialien Stk. auf Anfrage

Grappa Luna 100% Primitivo (Weingut von Séanger «Albano Flasche 64.50
Carrisi»), Italien — Norditalien, 50cl - 40%-Vol.

Spirituosenflaschen Auswahl von Kirsch, Zwetschgen, Grappa, Flaschli 3.80

assortiert Williams, Pflumli, 2cl - 40%-Vol.

Nespresso-Kaffee Maschine, Teekistli, Kapseln, Rahmli, Stk. 3.00
Zucker, Assugrin

Filterkaffee im Liter 8.20

Warmebehalter
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FESTMOBILIAR

PERSONAL

Artikel

Bezeichnung Einheit Preis CHF

Fachperson mit Fahrzeug

Lieferungen werden nach Zeitaufwand,
ohne Kilometerzuschlag verrechnet

Ansatz pro Std. 98.50

Serviceperson mit
Fahrzeug

Lieferungen werden nach Zeitaufwand,
ohne Kilometerzuschlag verrechnet

Ansatz pro Std. 65.00

Fachperson

An- und Ruckfahrten werden als Arbeitszeit
verrechnet

Ansatz pro Std. 92.50

Serviceperson

An- und Ruckfahrten werden als Arbeitszeit
verrechnet

Ansatz pro Std. 55.00

Grilleur/-in

An- und Ruckfahrten werden als Arbeitszeit
verrechnet

Ansatz pro Std. 88.50

WISSENSWERTES

Artikel Bezeichnung Einheit Preis CHF
Grillzelt rot, 3mx3m Miete 95.00
Kahlschrank 230V Miete 65.00
Kuhlanhénger 230V, ca. 5 Paletten-Platze Miete auf Anfrage
Festtischgarnitur 1 Tisch (220cm x 70cm) Miete 18.00

2 Bénke (220cm x 25cm)
Banketttisch rechteckig 240cm x 76cm Miete 18.00
Banketttisch rund Durchmesser 150cm (fur 6-8 Personen) Miete 38.00
Banketttisch rund Durchmesser 180cm (ftr 8-10 Personen) Miete 47.00
Bankettstuhl «Blau gepolstert» Miete 9.00
Barelement Schwarz L150 / B70 / H120cm Miete 130.00
Festtisch fur Buffet 220cm x 70cm oder 220cm x 80cm Miete 15.00
Sitzbank 220cm x 25cm Miete 4.00
Stehtisch 70cm Durchmesser /110cm hoch /rund Miete 24.50
Holzkohlengrill inkl. Reinigung, Rostmasse: 80cm x 50cm Miete 75.00
Gasgrill (gross) inkl. Reinigung, Rostmasse: 75cm x 45cm Miete 115.00
Gasgrill (klein) inkl. Reinigung, Rostmasse: 60cm x 40cm Miete 85.00
Kehrichtstander inkl. Entsorgung Miete 7.50
mit Sack (1101)
Sonnenschirm mit Sockel beige, ca. 220cm Durchmesser Miete 45.00
Sonnenschirm mit Sockel marineblau Miete 45.00
(wasserfest)
Soundanlage mit Mikrofon passend fur lhren Anlass pauschal auf Anfrage
Beleuchtung / Effekte passend far lhren Anlass pauschal auf Anfrage

VERBRAUCHSMATERIAL

Verschiedene Dienst-
leistungsstufen

Nur Anlieferung von tischfertigen Speisen.
Mitlieferung von Getranken und Geschirr.
Mit oder ohne Servicepersonal.

Lieferung und Verrechnung der Mena-Anzahl
genau nach Bestellung. / Meldung der genauen
Personenzahl jeweils 10 Tage im Voraus.

Die aufgefuhrten Preise verstehen sich
abholbereit ab Metzg am Dorfplatz / Egli Cate-
ring exkl. MwsSt.

Mehrwertsteuer

2,5% MwSt. mlssen wir lhnen verrechnen, wenn
Sie die bestellte Ware bei uns abholen oder wir
sie lhnen bis zur Haustur liefern.

8% MwSt. mUssen wir lhnen verrechnen, wenn
wir die bestellte Ware ins Haus liefern und das
Personal fur den Service zur Verfuigung stellen.

Fleischdeklarationen

Rind: Schweiz / Irland / USA
Kalb: Schweiz

Schwein: Schweiz

Poulet: Schweiz

Lamm: Schweiz / Irland

Preisdnderungen
vorbehalten

Gerne unterbreiten wir Innen eine Offerte
mit den aktuellen Preisen.

Gasflasche 10kg wird pro 1/2 Flasche verrechnet (ohne Depot!) Flasche 56.00
Holzkohle 10kg mit schon grossen Stlcken (ohne Retouren) Sack 23.50
Tischtuchrolle diverse Farben erhaltlich, 25m x 1,2m, Rolle 86.50
abwaschbar (TOP-Qualitat)
Stofftischtuch weiss diverse Grossen erhaltlich Miete auf Anfrage
Stoffservietten weiss 50cm x 50cm Miete 2.00
Servietten DUNI dickeres Papier, auch zum Falten geeignet, Pack 30.60
Pack a 50 Stk.
Apéro-Servietten 1/8-Falz Pack a 250 Stk. Pack 26.50
Kerzen weiss, farbig auf Anfrage Stk. 1.80

Glaser

(es werden nur ganze Einheiten vermietet)
Beschadigte oder fehlende Artikel werden
verrechnet!
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